
TA P A S  & DR I N K S 
 

GE B R A T E N E  TR Ü F F E L  SA L S IC C IA   
mit Nussbutterpüree, glasierten Pfifferlingen  

und Sauerkraut-Schaum  
 

Bourbon I Madeira I Lapsang Souchong I Haselnuss I Fenchel 
 
 

 
 

KR O S S  G E B R A T E N E R  SC H W E IN E B A U C H   
mit Bohnen-Cassoulet,  

Estragon und Salzzitronensud   
 

Rye Whiskey I Calvados I Quittenwein I Birne I Thymian 
 
   
 

BL A C K  TIG E R  GA R N E L E N  CR O U S T IL L A N T   
mit Tomaten-Paprika-Salsa, Basilikum  

und Pinienkern-Gremolata  
 

Reposado Tequila I Tomatenwein I Tamarinde I Koriander I Pandan I  
Geranium I Piment 

 
 
 

AN G E B R A T E N E S  KA L B S T A R T A R   
vom Südtiroler Milchkalb mit  

Schalotten-Dijonsenf-Marmelade,  
Romanasalat und Olivenjus 

 
Dark Rum I Schokolade I Kirsche I Pedro Ximenez I Kaffee I  

Angostura I Orange I Tonkabohne 
 
 

AR T IS C H O C K E N-ST E IN C H A M P IG N O N-RA G O U T   
mit confierten Kartoffeln, Rosmarin  

und Limetten-Kapern-Marinade  
 

Gyokuro I Bergamotte I Pfirsich I Nadelwald I Colakraut I Ingwer I 
 Orange I Tonkabohne 

 
 
 

AU B E R G IN E N  KA V IA R   
mit Kichererbsen-Pralinen, Minze und Gewürzjogurt  

 
Gurke I Basilikum I Kurkuma I Kefir I Soda 

 
 

6 GA N G  ME N Ü  75 € IN K L U S IV E  TA P A S  U N D  GE T R Ä N K E 
(  6  TA P A S  38€ ,  6  DR IN K S  37€) 
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